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https://www.instagram.com/beefandbeer_cz/
https://www.instagram.com/jsmekolektiv/

01 nejruznéjsi kusy hoveziho masa prvotridni kvality véetné stareného masa pfimo z nasi zrarny
02 Siroka a peclive vybrana nabidka domacich | zahranicnich vin

03 celkova kapacita 170 osob na dvou podlazich

04 prostorny interiér s mnozstvim denniho svétla diky prosklenym sténam ze tri stran

05 tocené pivo z Dalesického pivovaru - ,pivo z filmovych Postrizin®

06 nedélni brunch se specifickym kulinarskym tématem kazdy mesic

07 odborné vedené degustace s enologem Radimem Masarikem

08 akce na miru pro kazdou prilezitost

09 vynikajici poloha v centru Uherského Hradiste, parkovisté primo u mista konani,

2 minuty od viakového nadrazi, 5 minut od centra meésta

10

mMoznost ubytovani na Slovackéem dvore (sesterska spolecnost Beef & Beer)



KONTAKT
Marek Smi
taurace

manazer res

+420 775 726 11
marek.smid@beefandbeer.cz
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